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oxyd und Wasserstoff erzeugten Oxydations-

Producten wurde zunichst Wasser, dann
Kohlensiiure absorbirt. Die Versuche er-
gaben:
.‘;Emn'"?n-gc:ﬂm 8T = = + | 5°R
gl 22 |ZmgslE 3 N g g 5
-110,0817/0,7365 n. best,| 1,00 0.0069 0,0103/0,0028*)
- 10§ 0,1001|1,3976/0,0511] 1.25 '0,0073]0,0099| 0,0024%)
T 0,0813|1,3768 0. best. 1,15 '0,0060/0,0053| —
1v] 0,1034/1,0220/0,0558| 2,20 “0,0049 0,0046| —
V| — [28292/0,4987] 1,25 [0,0043/0,0074|0,0010%)
V1| 0,1825/2,6665 0,0956§ 1.15 \0,0088 0,0087] —

Zu diesen Zahlen ist zu bemerken: bei
den Versuchen I bis III wurde grobe, beil
IV bis VI feine Holzkohle verwandt; zu I
und IT rohe Holzkohle, zu IIT und IV Holz-
kohle, welche vorher mit salzsdurehaltigem
Wasser, zu IV solche, welche mit ver-
diinnter Salzséure ausgekocht war. Die zu
Versuch V benutzte Holzkohle wurde nach
sorgfiltigem Auswaschen zu Versuch VI an-
gewandt. Bei Versuch V wurde Holzkohle
obne Goldchlorid mit 300 cc Wasser und 2 cc
Salzsiure (1,12 sp. G.) 1 Stunde hindurch
in der Siedehitze behandelt; bei den anderen
Versuchen betrug ebenso die Fliussigkeits-
menge etwa 300 cc. Die feingepulverte
Holzkohle V wurde vor und nach dem
Versuche, nach Trocknung bei 110° ge-
wogen und es ergab sich ein Verlust von
0,0115 g entspr. 0,40 Proc.

Soweit diese vorldufigen Versuche —
und es kénnen nur III, IV und VI zur Be-
urtheilung herangezogen werden — sichere
Schliisse zulassen, scheint die Reduction des
Goldchlorids nur durch chemische Wirkung
zu erfolgen und es dirften neben Gold
als Endproducte sich bilden: Kohlensiure,
Wasserstoff, Sauerstoff und Salzséure.

Die Stirkebestimmung in den Getreide-
kornern.
Von
Dr. Monheim.

Bei Gelegenheit einer grésseren Anzahl
von Stirkebestimmungen in Getreidekdrnern
bot sich Veranlassung, die verschiedentlich
angegebenen Methoden, namentlich die in
letzter Zeit verdffentlichten, in einer eingehen-
den Untersuchung auf ihre Richtigkeit zu
prifen. Ts musste von vornherein davon

*) Die geringen Gewichtsmengen sind nur als
qualitativer Nachweis aufsufassen.

abgesehen werden, die Stirke in den Kor-
nern durch directe Inversion mit Salzsiure
in Zucker iiberzufithren, nachdem von Mir-
ker und Delbriick (Mirker: Handb. d.
Spiritusfabr. 4. Aufl. S. 93) die Umbildung
der Cellulose in Zucker dabei festgestellt
worden war; eine zur Bestitigung angestellte
Analyse ergab bei der directen Inversion
von Weizen einen um etwa 3,5 Proc. héhe-
ren Stirkegehalt, als man bei dem bew#hrten
Lintner'schen Verfahren erhielt (Belegana-
lyse No. I 1la und 2a); letzteres hat bei
einzelnen Analysen den Ubelstand, dass es
7 bis 8 Stunden Zeit in Anspruch nimmt.
Die Faulenbach’sche Methode leidet an
demselben Fehler; dieselbe beruht bekannt-
lich darauf, dass durch eine concentrirte Dia-
staselosung die Stirke in Zucker iibergefithrt
und nach dem Abfiltriren von der Cellulose
mit Salzsidure invertirt wird; zu der Um-
stindlichkeit dieses Verfahrens kommt noch
der weitere, von anderer Seite (Repert. 1386
S. 700) beobachtete Ubelstand der schlech-
ten Haltbarkeit der genau nach Vorschrift
bereiteten Diastaselésung; auf die Priifung
dieses Verfahrens, das Ubrigens von Frese-
nius (Quant. Analyse Bd. 2 S. 614) ange-
nommen worden ist, wurde daher nicht ein-
gegangen; dagegen wurde die von Asboth
(Repert. 1887 S.299; Z. 2 S. 26) angege-
bene Methode mit verschiedenen Kérner-
friichten ausgefiihrt und die erhaltenen Er-
gebnisse mit denen der anderen Methoden
verglichen. Dieselbe beruht darauf, dass die
verkleisterte Stirke mit Barytwasser die Ver-
bindung Ba O CyHy 0y eingehen soll, welche
durch 45 proc. Alkohol ausgefillt wird. Bei
meinen Versuchen wurde auf die Priifung der
wissenschaftlichen Grundlage des Verfahrens,
also die Entstehung der Barytstirkeverbin-
dung Ba O C,y,HyOy nicht niher eingegangen;
sie beschrinkten sich lediglich darauf, ein-
zelne Getreidearten nach der Asboth’schen
Methode zu analysiren und die erhaltenen
Zahlen mit den nach anderen Methoden er-
haltenen zu vergleichen. Nach den Angaben
des Verfassers musste man darauf vorberei-
tet sein, erhebliche Unterschiede hierbei zu
erhalten; wie jedoch aus den unten angege-
benen Beleganalysen hervorgeht, sind diese
Unterschiede so ausserordentlich, die erhal-
tenen Zahlen auch theilweise so unmdglich,
dass die Brauchbarkeit des Asboth’schen
Verfahrens entschieden bestritten werden
muss.

Als Grundlage fiir den Stirkemehlgehalt
in den verschiedenen Getreidekérnern wurde
das Lintner’sche Verfahven benutzt und
wurden die beziglichen Bestimmungen so-
wohl hier als auch von dem Chemiker einer
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belgischen Brennerei zur Controlle ausge-
fithrt; die erhaltenen beiderseitigen Resultate
stimmten, . wie ans den Beleganalysen I 2,
II 1, IIT 1 hervorgeht, sehr gut {iberein.
Von dem grossten Einfluss auf die Ergeb-
nisse bei dem Asboth’schen Verfahren ist
die Concentration der Barytlésung; mit der-
selben Lésung erhdlt man bei derselben
Getreideprobe bei 2 oder mehreren Ana-
lysen allerdings gut iibereinstimmende Re-
sultate; bei simmtlichen Beleganalysen sind
die Getreideproben doppelt nach der As-
both’schen Methode bestimmt worden und
stimmten bei derselben Lésung die Resul-
tate immer gut unter einander; diese Con-
trollanalysen sind als unwesentlich unter
den Beleganalysen nicht aufgefiihrt. Wenn
aber diese unter sich tbereinstimmenden
Analysen, z. B. beim Mais 77,76 Proc. Stirke-
mehl ergeben, ein Gehalt, der nie beobachtet
worden ist, wihrend nach der Lintner’
schen Methode von 2 Analytikern nahezu
iibereinstimmend 65,77 bez. 65,8468 Proc.
gefunden werden (Beleg No. III 1), so kann
das unméglich richtig sein. Wenn ferner
beim Weizen nach Lintner 65,844 Dbez.
65,98 Proc. gefunden werden, die directe In-
version mit Salzsiure, wobei doch von vorn-
herein ein zu hohes Resultat vorausgesetzt
werden muss, nur 69,391 Proc. ergibt, wih-
rend das Asboth’sche Verfahren 70,20 Proec.
nachweist (Beleg I 1, 2, 3), so ist die Rich-
tigkeit dieses Resultats von vornherein
ausgeschlossen. Nimmt man dagegen bei der
Asboth’schen Methode eine Barytlsung von
anderem Titer, so ergeben sich, wie die Be-
lege zeigen, ungeheuer abweichende und voll-
stindig unmégliche Zahlen, die héchstens
durch Zufall einmal mit denen nach anderen
Verfahren iibereinstimmen. Asboth schreibt
vor, dass man eine Barytlsung von 0,3-Nor-
mal anwenden soll; es wurde daher die
entsprechende Menge Barythydrat gelést und
in einem Falle auf 18 Th. Barythydrat 1 Th.
Chlorbaryum zugesetzt; in den anderen Fillen
wurde eine mehr oder weniger gesittigte
Lésung von Barythydrat verwandt, wie dies
die Titer der Beleganalysen angeben.

In den von Asboth angegebenen Beleg-
analysen, welche meist mit derselben Lésung
gemacht sind und daher ebenso wie bei mir
bei den einzelnen Controllanalysen gut {iber-
einstimmende Resultate ergeben, muss es
dennoch auffallen, dass die Procente Stirke
sich in allen Proben dem Maximum an
Stirkeprocenten in den betreffenden Substan-
zen nihern; ein Roggenmehl von 72,90 Proc.
Stiarke und ein Weizenmehl von 73,49 Proc.
Starke diirften nicht allzuhidufig vorkommen.
Immerhin liegen diese Zahlen noch im Be-

reich der Mégglichkeit, was bei den von mir
angegebenen keineswegs mehr der Fall ist;
dass die Analysen absolut genau nach der
Vorschrift von Asboth und mit der denkbar
grossten Sorgfalt ausgefithrit worden sind,
bedarf wohl kaum einer besonderen Erwéh-
nung. Wenn die von mir verwandten L&-
sungen von Baryt nicht vollstindig 0,3 - Nor-
mal sind, wie Asboth vorschreibt, so liegt
dies daran, dass beim Stehen stets ein Theil
des Barythydrats auskrystallisirte. Darin kann
jedoch unméglich die Schwankung der Re-
sultate begriindet sein, da ja stets Baryt im
Uberschuss zur Bildung der Barytstirkever-
bindung vorhanden war. Um jedoch auch
diesen Einwand zu beseitigen, wurde eine
Barytlésung von dem verlangten Titer dar-
gextellt und mit derselben, ehe das Baryt-
hydrat auskrystallisiren konnte, die Bestim-
mung ausgefihrt; das Resultat zeigte die-
selbe Abweichung wie die {ibrigen Bestim-
mungen (Beleg I 4 d)!).

Beleganalysen.
I. Weizen No. 1.

1. a) Das Weizenmehl direct mit Salzsiure
mvertirt und der Zucker mit Fehling’scher Lisung
bestimmt und auf Stirke berechnet: 69,39 Proc.
Starke.

2. a) Nach Lintner hier gefunden 65,844 Proc.
Stéirke;

b) nach LintnerinBelgien gefunden 65,98 Proc.
Stirke;

¢) Wassergehalt des Weizens hier gefunden
11,8 Proc.;

d) Wassergehalt des Weizens in Belgicn ge-
funden 11,46 Proc.

8. Mit Barytwasser (auf 18 Barythydrat 1,0
Chlorbaryum) nach Ashoth bestimmt.

a) Substanz 8 g. 10 cc Barytwasser erfordern
26,7 /o Normal HCIl, Filtrat erfordert 18,7 1/, HCL,
Stirkegehalt 70,20 Proc.;

b) Substanz 8 g. 10 cc Barytw. erf. 26,2 1/,, HCl,
Filtrat erf. 15,5 '/, HCI, Stirkegehalt 57,78 Proc.;

4. Mit Barytwasser ohne Chlorbaryum.

a) Substanz 3 g. 10 cc Barytw. erf. 26,7 '/, HCl,
Filtrat erf. 15,2 Y,, HCl, Stirkegehalt 62,10 Proc.;

b) Substanz 3 g. 10 cc Barytw. erf. 25,8 3/;, HCI,
Filtrat erf. 13,4 Y, HCl, Stirkegehalt 66,96 Proc.;

¢) Substanz 3 g. 10 cc Barytw. erf. 25,8 1/, HCL
Filtrat erf. 15,5 1/, HCl, Stirkegehalt 55,62 Proc.

'y Um die Nachrechnung der von mir ge-
gebenen Beleganalysen zu ermoglichen, seien noch
die Asboth’schen Factoren zur Berechnung der
Stirke angegeben. Die Differenz zwischen dem
Titer von 10 cec Barytwasser und der Anzahl ce
/1o Normalsalzsiure, die zum Zuricktitriren ver-
braucht werden, ist, da 50 cc Barytwasser zur An-
wendung kommnien, zunichst mit 5, dann mit dem
Factor 0,0324 (1 Aqu. Baryt entsprechende Stirke)
zu multipliciren und soll man so die Stirkemenge
in Grammen fir die angewandte Substanzmenge
erhalten. In Beleg I 3a stellt sich die Rechnung
so, dass die Differenz zwischen 26,7 und 13,7 =13
zuniichst mit 5 (= 65), dann mit 0,0324 (= 2,106)
multiplicirt wird. 2,106 soll dann die Menge Stiirke
in 3 g sein, was einen Procentgehalt von 70,2 Proc.
ergibt.
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d) Substanz 3 g. 10 cc Barytw. erf, 32,6 t/,, HCI,
Filtrat erf, 22,2 ,, HCI, Starkegehalt 56,16 Proc.

1I. Weizen No. 2.

1. a) Nach Lintner hier gefunden 62,084 Proc.;

b - - in Belgien - 62,77 -

¢) Wassergehalt des Weizens hier gefunden
10,75 Proc.;

d) Wassergehalt des Weizens in Belgien ge-
funden 10,35 Proc.

2. Mit Barytwasser (auf 18 Th. Barythydrat
1Th. BaCl). Substanz 3 g. 10 cc Barytw. erford.
26,7 1/, HCl, Filtrat erfordert 12,4 1/, HCl, Stirke-
gehalt 77,22 Proc.

111, Mais.

1. a) Nach Lintner hier gefunden 65,846 Proc.;

b) - in Belgien - Go M-

c) Wassergehalt des Mals hier gef. 11 015 Proc.:

d) - -in Belglen BTN 60 -

2. Mit Barytwasser mit (1 Th. BaCl "auf 18 Th.
Barythydrat).

a) Substanz 3 g. 10 cc Barytw. erf. 26,8 Y/,, HCl,
Filtrat erf. 12,4 1/, HCI, Stirkegehalt 77,76 Proc.

Das Verfahren von P. Zipperer (Repert.
1886 S. 700; Z. 1, S. 58) bietet im Princip
nichts Neues, da es ebenso wie die Er-
hitzung im Druckflischchen auf der Uber-
filhrung der Stirke in die 1ésliche Form be-
ruht. Allerdings kann man mit dem Soxh-
let’schen Dampftopf mehrere Bestimmun-
gen (bis 7) zu gleicher Zeit machen; der
ziemlich hohe Preis des Dampftopfes (fiir
7 Bestimmungen 150 M., fir 4 Bestimm.
110 M, fir 3 Bestimm. 80 M. von Gust.
Esser, Miunchen) diirfte die Anschaffung
desselben nur firr gréssere Laboratorien an-
gingig machen; die Zeitdauer fiir die Ana-
lysen ist bei dem Soxhlet’schen Dampf-
topf dieselbe wie auch bei dem Verfahren
mit dem Lintner’schen Druckflischchen. Bei
Anwendung des letzteren werden bekanntlich
3 g Getreidemehl mit 50 cc Wasser in dem
Druckflischchen im Paraffinbade bei 135 bis
140° 4 Stunden lang erhitzt, alsdann filtrirt,
ausgewaschen, und nach Verdiinnung auf
200 cc 3 Stunden lang im Wasserbade in
einem Kolben mit aufgesetztem langen Glas-
rohr mit 20 cc Salzsiure invertirt und in
der neutralisirten und filtrirten Fliissigkeit,
welche auf 500 cc verdiinnt worden, mit
Fehling’scher Lésung der Zuckergehalt be-
stimmt und daraus der Stirkegehalt durch
Multiplication mit dem Tactor 0,916 be-
rechnet. In einem geniigend grossen Paraf-
finbade, welches mit einem Deckel mit 6
Lochern fir die einzusetzenden Druckflaschen
versehen ist und mit einem einzigen Bun-
sen'schen Brenner auf der ndthigen Tempe-
ratur gehalten werden kann, lassen sich 6
Bestimmungen zu gleicher Zeit ausfithren;
eine solche Einrichtung wiirde sich héchstens
auf 35 bis 40 M. stellen. Das von Zipperer
angefithrte hdufige Springen der Deckglischen

lasst sich vollstindig umgehen, wenn man
das Fliaschchen zunéchst mit einer Kautschuk-
platte, der man zweckmissig etwas Gutta-
perchapapler unterlegt, schliesst und darauf
eine geniigend dicke Blelpla.tte oder wenn
diese nicht zur Hand ist, eine Miinze (2 Pfen-
nig-Stiick) auflegt.

Am besten fiillt man die Flasche mit
heissem Wasser auf, lisst absitzen und giesst
zunichst vorsichtig durch einen Trichter mit
etwas Glaswolle ab, spiilt dann den in der
Druckflasche enthaltenen Riickstand mit
heissem Wasser nochmals nach, bringt nach
dem Ablaufen die ganze Masse aul den
Trichter und wendet jetzt erst die Luft-
pumpe an. So gelingt es in 10 Minuten zu
filtriren; das Filtrat wird wie oben bereits
angegeben behandelt und auf 500 cc ver-
diinnt.

In einigen Lehrbiichern wird angegeben
vor der Bestimmung mit Fehling’scher
Losung mit Bleiessig zu entfirben. Wenn
man auf 500 cc verdiinnt, so ist die Ent-
fairbung vollstindig uberfliissig; wendet man
aber Bleiessig an, so muss der Uberschuss un-
bedingt vorher, sei es durch 1 proc. verdiinnte
Schwefelsdure wie Kdnig angibt oder durch
Sodalésung entfernt werden; bei der Aus-
fihrung von 2 Zuckerbestimmungen in den
nun auf 500 cc verdinnten Flissigkeiten und
den mittels  cc Bleiessig entfirbten Flissig-
keiten ergaben sich nicht unbedeutende Unter-
schiede. In einem Falle ergab die von der
Inversion von Weizen herrithrende Fliissig-
keit:

Ohne Bleiessig: 5 cc Fehling’sche Losung er-
fordern 12,3 cc der Zuckerlésung.

Mit BleleSSlg 5 ce Fehling’sche Losung er-
fordern 13 cc der Zuckerlésung.

Im zweiten Falle ergab die von der In-
version eines anderen Weizens herrithrende
Flussigkeit:

Ohne Bleiessig: 5 cc Fehling’sche Lésung er-
fordern 11,6 cc der Zuckerlosung.

Mit BleleSSIg 5 cc Fehling'sche Losung er-
fordern 12,1 ce der Zuckerlosung.

Bleibt also ein Uberschuss von Bleiessig
in der Lésung, so werden die Resultate zu
niedrig ausfallen; das Ausfillen des Bleies
aber macht das Verfahren noch um vieles
zeitraubender, als es obnedies schon ist.

Es eriibrigt noch, Einiges tiber die Be-
stimmung des Zuckers in zuckerhaltigen
Flissigkeiten mittels der Fehling'schen L~
sung zu erwdhnen; es findet sich meistens
angegeben, dass man die Fehling’'sche Lo-
sung kochen und dann so lange von der
Zuckerlssung zusetzen soll, bis die Blau-
firbung verschwindet. Nach den hier ge-
machten Beobachtungen tritt in dem Falle,
dass man die Zuckerlésung allméhlich der
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kochenden TFehling'schen Lésung zusetzt,
niemals eine scharfe Endreaction ein; es ist
vielmehr unbedingt nothwendig, die ganze
zur Reduction erforderliche Zuckerlésung iu
einem Strahle zuzusetzeu. Das im hiesigen
Laboratorium zur Anwendung kommende Ver-
fahren der Zuckerbestimmung mit Fehling-
scher Lésung geschieht in der Weise, dass
5 ce Fehling’scher Lsung in einer Porzellan-
schale mit 15 cc Wasser verdinnt und dann
bis zum Sieden erhitzt werden; man lisst
dann aus einer Biirette eine gewisse Menge
der entsprechend verdiinnten Zuckerlésung
zufliessen, und zwar in einem Strahle; man
geht beim Zufliessenlassen der Zuckerlésung
in derselben Weise vor, wiec beim Wigen;
sind z. B. 10 cc Zuckerlosung zu viel, so
wird man auf 5 heruntergehen, ist dies zu
wenig, auf 7 steigen u.s. w. Bel einiger
Ubung gelingt es stets die richtige Menge
bis auf !, cc genau in 8 bis 4 Versuchen
zu finden. Nachdem man die Zuckerlsung
zu der Fehling’schen Lésung hat zufliessen
lassen, kocht man genau 2 Minuten und
beurtheilt dann die Reaction nach der Farbe;
ist dieselbe griinlichgelb, so ist zu viel Zucker-
l6sung zugesetzt und man nimmt nach oben
entwickelten Grundsitzen entsprechend we-
niger; ist die Fliissigkeit nach dem Kochen
noch blau, so muss mehr zugesetzt werden.
Die vielfach und auch bei Fresenius an-
gegebene Priifung mittels Ferrocyankalium-
16sung, ob mnoch Kupfer vorhanden sei,
hat sich nach den diesseitigen Versuchen
als durchaus unbrauchbar erwiesen. Giesst
man die stark alkalische, heisse Fliissigkeit,
woriu das Kupferoxydul suspendirt ist, durch
ein Filter, so dringt lmmer etwas von dem
Kupferoxydul mit durch und ergibt mit
Ferrocyankalinmlésung nach dem Ansiuern
mit Essigsiure die Kupferreaction weit {iber
den Endpunkt hinaus; selbst die Anwen-
dung von 2- und 3 fachen I'iltern vermag
dies nicht zu verhindern. Wenn man aber
gar, wie auch Fresenius (Quantitative
Analyse Bd. 2 S. 593) angibt, nach der
Soxhlet'schen Abinderung, welche Fre-
senius zur Ausfihrung empfiehlt, 25 cc
Kupferlssung und 25 cc Seignettesalzlgsung
unverdiinnt nimmt, diese erhitzt und nach
dem Kochen mit der Zuckerldsung durch
ein Faltenfilter giesst, so wird dies in fast
allen Féllen durch die stark alkalische,
heisse Flissigkeit reissen; in dem TFiltrat
aber wird, wenn auch das Filter ausnahms-
weise ganz bleiben sollte, niemals durch
Ferrocyankalium die Endreaction zu erkennen
sein; ausserdem ist es eine ganz iberfliissige
Verschwendung von Reagentien, jedesmal
50 cc Fehling sche Lésung zu verarbeiten.

Merkwiirdiger Weise findet sich diese, wie
man sich leicht {iberzeugen kann, in dieser
Weise durchaus unausfithrbare Methode der
Zuckerbestimmung auch in der Weinanalyse
von M. Barth fiir die Bestimmung des
Zuckers im Wein angegeben. Arbeitet man
in oben entwickelter Weise mit 5 cc Feh-
ling'scher Losung, so tritt die Farbenver-
inderung so scharf ein, dass sich bis auf
0,1 cc absolut genau bestimmen lisst.
Nach den oben angefithrten Beobach-
tungen und den Beleganalysen muss Dbe-
hauptet werden, dass keines der bis jetzt
vorgeschlagenen Verfahren das Lintner’sche
oder auch das auf denselben Grundsitzen
beruhende Zipperer sche mit dem Soxhlet-
schen Dampftopfe an Sicherheit der Aus-
fiihrung und Gleichmissigkeit der Resultate
erreicht. Dem Asboth’schen Verfahren
haften jedoch grosse Unregelmissigkeiten an.
Kéln, im Januar 1888.

Mittheilungen aus Schmitt’s Laboratorium
in Wiesbaden.

1. Studien #iber die Analyse von Roh-

stoffen und Producten der

Eisenindustrie.
Von

C. Meineke.
[Fortsetzung v. 8. 7.]%)

c) Uber die Bestimmung des Phos-
phors durch Molybdianfidllung.

Wirkt Mangan der Féllung entgegen?

Welches auch der Grund sein mag, dass
durch einfaches Auflésen von Eisen in Sal-
petersiure nicht aller Phosphor durch Mo-
lybdénlésung fallbar wird, darin waren Dbis-
her alle Chemiker einig, dass es, um ihn
vollstindig fallbar zu machen, nur einer
sehr energischen Oxydation bedarf. Allein
A. Tamm!) sieht auch in dem Mangan
einen Korper, welcher, wenn in grésseren
Mengen vorhanden, die Fillung wesentlich
beeintrichtigt, so dass auch .sein Verfahren
(Erhitzen der trocknen Nitrate auf minde-
stens 200°) bei sehr manganreichen Eisen-
legirnngen wie Spiegeleisen und in noch
héherem Grade Manganeisen sehr variirende
Phosphorgehalte gibt, die der Hilfte bis

*) In der ersten Abhandlung habe ich leider
folgende Satzfehler iibersehen:
S.48p.27Z.19v. 0.2 NH,H;C,0, statt NH,H,C,0,.
. » Tabelle Spalte 6: desgl.
S.68p.27Z.6v.u.:03g statt 3 g
1) Stahl u. Eisen 1887 8. 628: Z. 2 8. 37.



